
ÉCLAIRAGE      USOE

LE 19 MAI 2017, L'USOE FÊTERA SON 30e ANNIVERSAIRE
AU CHÂTEAU DE CHILLON. 

Si vous êtes las des tracas quotidiens, si vous souhaitez découvrir de nouveaux 
horizons gustatifs ou si vous avez tout simplement envie de bien terminer la 
semaine... venez vous ressourcer et plonger dans l'univers exclusif des bulles 
de Champagne ! 
Vous partagerez votre passion du vin, au coeur d'un écrin idyllique, accompagné 
des meilleurs experts. La dégustation sera suivie d'un dîner de Gala et de 
quelques surprises.

Alors Champagne !

Cette manifestation est organisée avec le soutien de la 
maison de Champagne Barons de Rothschild et d'entreprises 
partenaires dont Jean-Paul Gaud S.A., Keller Fluid Pro AG, 
Quality Wine Sàrl, Schott Zwiesel, Univerre ProUva.

Dégustation et Dîner de Gala ouverts à toutes et tous.
Nombre de places limité, inscription obligatoire.

Inscriptions sur www.oenologue.ch
Possibilité de réserver une table au dîner de Gala (table de 8-10), 
prendre contact avec les organisateurs : 30ansusoe@gmail.com.

Pour la réservation d’Hôtels, prendre contact directement avec 
Montreux-Vevey Tourisme, Sonia Francescato, Reservation Manager,Tél. 
direct +41 21 962 84 73, reservation@montreuxriviera.com avec 
mention « 30 ans Union Suisse des Oenologues ».

Informations Emeline Zufferey, 30ansusoe@gmail.com,
mobile: +41(0)78 876 10 81

	  

30 millésimes pétillants, 
Champagne ! 

30 MILLÉSIMES PÉTILLANTS
L'ART ET LA CONNAISSANCE DU VIN DEPUIS 30 ANS 
19 MAI 2017 - CHÂTEAU DE CHILLON

12:45-13:20
 Accueil des participants au Château de Chillon
 Réception des badges
 Rafraîchissements

13:30-14:30
 Assemblée générale statutaire

14:30-15:00
 Cérémonie du 30e anniversaire
 Nomination de Membre(s) d’Honneur

15:30-17:30
 Au cœur des Champagnes Barons de Rothschild
 M. Hervé Lambert, Directeur commercial

Plongée dans l’univers raffiné de la Maison Barons de 
Rothschild, forte de 250 ans d’histoire et installée à 
Reims depuis 2007.

M. Guillaume Lété, Œnologue et Chef de cave 
Présentation de cuvées d’exception ainsi que de vins 
clairs de chardonnay et de pinot noir pour illustrer 
les spécificités de ces assemblages emblématiques.

En collaboration avec M. Alain Giroud, critique gastro-
nomique et fin connaisseur de Champagne, journaliste 
à la Tribune de Genève.

17:30-19:00
 Apéritif dans la cour d'Honneur 

 Visite ibree du Château

19:00
 Soirée de Gala 

 avec « Post Tenebrass Quintet »

 Allocution par Monsieur Laurent Wehrli, 
 Syndic de Montreux et Conseiller national

 Allocution de Monsieur Marco Romano,
 Président de l'Interprofession de la Vigne et des Vins 
Suisses et Conseiller national

 Dîner gastronomique et autres surprises !

24:00  Fin
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